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Aprobat,
~ Primar
Adamache Marian -

Caict de sarcini pentru atribuirea contractului aviand ca obiect:

Servicii de catering in vederea furnizirii de ,,Pachete alimentare pentru prescolarii si elevii
Scolii gimnaziale ,,UNIREA” Branistea, in anul scolar 2024-2025”

1 Introducere

Aceastd sectiune a Documentatiei de Atribuire include ansamblul cerintelor pe baza carora fiecare Ofertant va
elabora Oferta (Propunerea Tehnicd si Propunerea Financiard) pentru executarea lucrdrilor care fac obiectul
Contractului ce rezultd din aceastd procedura.

in cadrul acestei proceduri, COMUNA BRANISTEA indeplineste rolul de Autoritate contractantd, respectiv
Autoritatea contractantit in cadrul Contractului,

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisd intr-un anumit capitol
din Caietul de Sarcini i nespecificatd explicit in alt capitol, trebuie interpretatd ca fiind menfionata in toate
capitolele unde se considerd de ciitre Ofertant cd aceasta trebuia mentionatd pentru asigurarea indeplinirii

obiectului Contractului,

2 Contextul realizirii acestor lucrari

Avind In vedere aprobarea H.G. nr, 24 din 11 ianuarie 2024 privind instituirea Programului national "Masi
sdnatoasa", prin care la nivelul sistemului nafional de invitamant preuniversitar se instituie Programul national
»Masd sindtoasd®, denumit In continuare PNMS, derulat pe perioada desfasurarii cursurilor scolare din anul
2024.

Consiliul local al comunei Branistea, judetul Galati, a aprobat prin HCL nr. 51 din 31 iulie 2024 ca in anul
2024, pe perioada destisurdrii cursurilor scolare, pregcolarilor si elevilor din cadrul Scolii Gimnaziale
SUNIREA™ Branistea, si Hi se acorde zilnic, cu titlu gratuit, un suport alimentar constdnd in pachet alimentar
cottform oplgiLmii“Cou;-;i!fumi de admiinistrafie al Scolii Gimnaziale UNIREA Branistea, propusid primarului
comunei Branistea in calitate de ordonator principal de credite

Programul national Masi sdnatoasd constd in acordarea zilnicd a pachetului alimentar in limita unei valori
zilnice de 15 lei/beneiiciar, inclusiv taxa pe valoare addugatd. Limita valoricd cuprinde pretul suportului
alimentar, contindnd pretul materiei prime si al serviciilor de preparare a produselor i cheltuielile de transport.
Acest program se dadreseazit prescolariior si elevilor prezenti la activititile didactice, pe perioada cursurilor,
conform structurii anului scolar. Suportul alimentar nu se acordd pe perioada vacantelor sau a altor zile

declarate prin lege ca zile nelucritoare,




2.1 Informatii despre Autoritatea contractanti

Denumire oficiald: Comuna Branistea _ _
Adresd: Strada Stefan cel Mare, nr. 58, judeful Galati, cod postal 807050, Roménia
Telefon/fax; +40 236332408 / +40 0236332450 ‘

E-mail: branistea@gl.e-adm.ro

Tipul autoritiitii contractante si activitatea principald: Unitate Administrativ Teritoriald la Nivel Local, iar
activitatea principala este de Servicii generale ale administratiilor publice.

2.2 Informatii despre beneficiile anticipate de citre Autoritatea Contractantii

Scopul prezentei achizitii este acela de a oferi fieciriu elev un pachet alimentar in cadrul proiectului ,,Masd
sandtoasi,, in scopul sprijinitii accesului la educalie al tuturor copiilor prin crearea motivagiei pentru studiu,
mentinerea echilibrului socio-emotional, intéritea stdrii de bine si dezvoitarca igienei muncii intelectuale a
prescolarilor si elevilor si prin oferirea unei alimentatii sdndtoase care sd sus{ind invatarea.

Programul contribuie la formarea unor obiceiuri alimentare sdndtoase, precum adoptarea unei diete
diversificate, echilibrate i sanatoase, respectiv sustenabile - precum reducerea risipei alimentare, reducerea
cantitatii de deseuri, colectarea si valorificarea degeurilor alimentare.

3. Informatii privind serviciile solicitate prin prezentul Caiet de Sarcini

3.1 Durata contractului de achizitie

Contractul de achizitie se va derula pand la sfarsitul anului 2024, respectiv 31.12.2024, in perioada
desfasurdrii activitagii didactice, operatorul economic avand obligatia de a asigura zilnic pregitirea,
prepaparea si livrarea pachetului alimentar pentru prescolarii si clevii care frecventeazd cursurile
Scolii Gimnaziale ,,UNTREA”, com. Branistea.

3.2 Obiectul contractului

Obiectul contractului ce rezultd din aceastd procedurd il reprezintd servicii de tip catering — pregétirea,
prepararea si livrarea pachetului alimentar pentru prescolarii §i elevii Scolii Gimnaziale ,,JUNIREA” din
comuna Branistea, judetul Galati.

3.3 Valoarea estimatii si cantititile necesare
Valoarea estimati maxima / portie este de 13,76 lei fira TVA.

Aceastd valoare estimatd a fost calculatd ludnd in considerare intrarea in vigoare de la 01.01.2023 a
modificarilor la Codul fiscal, prin care se modificd TVA-ul aferent serviciilor de catering (9%), si tindnd seama
de faptul ¢ valoarea maximi alocatd/ beneficiar este de 15 lei cu TVA.

Oferta nu poate depasi valoarea de 13,76 lei fara TVA/portie. Orice ofertd care depageste valoarea maximald
de 13,76 / porgie va fi respinsa ca inacceptabild.

Numir maxim de copii beneficiari ai unitatii de invitamant este de: 371 prescolari si elevi

Numarul de zile de scoala repartizate in cadrul contractului sunt mentionate mai jos:



- Septembrie 2024: 16 zile
- Octombrie 2024: 19 zile
- Noiembrie 2024: 20 de zile
- Decembrie 2024:15 zile
Total zile de curs: 70 de zile
Cantitate maxima totala: 371 portii/zi x 70 de zile de curs = 25970 portii

Valoarea maxima estimatii: 25970 x 13,76 lei fird TVA = 357.347,20 lei lei firid TVA

4, Livrarea

Livrarea se va realiza la sediul Scolii Gimnaziale ,UNIREA” din Strada Stefan cel Mare, Comuna
Branistea, Judeful Galati. Structura Scolii Gimnaziale UNIREA este urmitoarea:

- Scoala Gimnaziald UNIREA Branistea (invafimént primar si gimnazial), str. Stefan cel Mare,
nr, 64; :

- Grédinita cu program normal Branistea, str. Stefan cel Mare, nr.44;

- Gréadinita cu Program Normal Vasile Alecsandri, str. Scolii nr.3;

Scoala prin reprezentantii sii va comunica zilnic prestatorului numirul de pachete alimentare
neeesare, pand cel tarziu la ora 08:20, urmand ca prestatorul si livreze pachetele alimentare pani cel
tarziu ora 10:30 al zilei respective,

5, Specificatii tehnice .

5.1 Caracteristici generale

Pachetul alimentar trebuie sa respecte prevederile Legii nr, 123/2008 pentru o alimentatie sinitoasa in unitéile
de invatdmant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea
Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor §i scolarilor §i a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sdndtoase pentru copii si adolescenti.

Pachetul alimentar va fi produs fn unitdfi inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor, se distribuie sub forma ambalatd, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena
$i siguranfa produselor afimentare, conform prevederilor pet. 8 din anexa nr. 2 la caietul de sarcini, fiind
fransportat numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar §i pentru siguranta
alimentelor.

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregétirea mesei pentru prescolari si elevi sunt previzute,
in anexa nr. | la caietul de sarcini.

Pachet alimentar va {i compus din: produse de panificatie din faina integrald - paine feliatd sau batoane/chifle
- 80 ¢ - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne sifsau branzeturi/derivate din lapte
40 g - minimam 25% din greutatea totald a pachetului i legume - rosii, castraveyi, salatd sau alte produse
similare - 40 g - maxiroum 25% din greutatea totaid a pachetului. La acestea se va adiuga un fruct.

5.1.1 Produsele alimentare sunf livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranja alimentelor i sunt pastrate pand la servire, dacd hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute
dée la livrate, in unitdgile de TnvaEmant preuniversitar, i conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor,

potrwvit prevederilor legisiatiel Tn vigoare.




iy

5.1.2. In situatia desfagurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al ititernetulut sau a scolarizirii elevilor
la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuile zilnic elevilor care nu participd la cursuri in

unitatea de invitdmant, conform deciziei la nivel local §i cu respectarea prevederilor legale in vigoare.
5.1.3. Ofertantii trebuie sd introduca o defalcare a costurilot; per portie, pe urmdtoarele categorii:

2) valoare materii prime, -

b) servicii de preparare a hranei,

¢) servicii de transport. ‘

5.1.4 in cazul in-care apar situatii de elevi cu regir alimentar special, Autoritatea contractantd va notifica
prestatorul in cel mult 24 de ore de la Juarea la cunostinti a situatiei, prestatorul fiind obligat s& modifice n
mod corespunzétor continutul pachetului alimentar pentru clevii tn cauzi incepfind cu-urmatoarea zi de la
comunicarea notificarii

5.2. Eviden(a cantititilor solicitate, distribuite §i consumate '
5.2.1.. Scoala Gimnaziald ,,UNIREA™ va tine evidenta cantitdtii de produse consumate, mentiondnd catzgoriile
de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de portii si numirul de zile de geoald, precum si
evidenta numdrului de copii.

2.2, Prestatorul autorizat/inregistrat si unitdtile inregistrate/autorizate canitar-veterinar i pentru siguranta
alimentelor vor pistra si vor prezenta organismelor de control competente documentele comerciale §i tehnice
privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care si ateste calitatea si sigurania acestora,
dupi caz; unitdtile de invitimant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecdrei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantititii de produse consumate per categorie de
produs, in functie de situatia numdrului de copii scolarizati In luna precedentd, pe care o va corela cu situatia
existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributic a produselor alimentare mer(ionate la
pet. 5.1 vor pastra documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani, tncepéind de la sfargitul anului

intocmirii acestora.

5.3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15
noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificdrile i completdrile
ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranti la lactozdi, gluten sau alte probleme de
naturd medicali - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrani de regim gi
cantitatea necesard se previd in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoald si elev.
Pachetul alimentar trebuie si respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatic sanitoasd in unitagile
de tnvatimant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarca
Listel alimentelor nerecomandate pregcolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sinitoase pentru copii i adolescenti.

5.4. Siguranti si perisabilitate microbiologici
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unitatile seolare, respectiv elev

sau prescolar, dupd caz, va fi de:

- 24 de ore de la momentul ambaldrii pentru sandviciuri.



In situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele alimentare sunt
pastrate, pAnd la servire, in spafii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de manipulare si depozitare
indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena §i siguranta produselor
alimentare, conditii care sa poatd fi monitorizate gi controlate,

Pentru depozitare In scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in
conditii de siguranta a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de catre beneficiar - unitatea de
invatdmant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de producitor, cu respectarea
prevederilor legale Tn vigoare.

5.5, Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cétre unitatile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupd
caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar §i pentru siguranta alimentelor,
potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Se solicitd ca ofertantii sa defind sub orice formd (proprietate/leasing/inchiriere) minim 2 mijloace de
transport autorizate. Ofertantul in cadrul propunerii tehnice va face dovada detinerii acestor mijloace de

fransport.

5.6. Metode de testare si control
Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranga
alimentelor care au metodele de analizi acreditate.

5.7. Persoanele angajate in producerea, manipularea §i distributia produselor alimentare sunt obligate sd detina
ceriificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului
ministrului sinatdfii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiend, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitatii desfagurate sau
echivalent, conform Hotardrii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sdndtitii lucritorilor, cu

modificarile si completdrile ulterioare.

5.8. Ambalare, ctichetare, marcare

In vederea asiguririi conditiilor igienico-sanitare, pentru unitifile de Invafimant care nu au cantind, produsele
care fac obiectul suportului alimentar trebuie livrate Tn portii individuale, in ambalaje alimentare care si
respecte legislajia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzitor, insofite de
tacdmuri de unicd folosin(d care permit consumul in conditii optime de igiend.

Produsele alimentare preambalate trebuie s& prezinte inscris prin etichetare urmdtorul element: PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT .

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiel , produs alimentar preambalat™ trebuie
indeplinite urmitoarele cetinte:

a) pentru cele distribuite de unitétile de alimentatie publici se va indica la livrare, printr-un document scris
care Insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoacd alergii sau intoleranfe, o mentiune
privind lotul, respectiv data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT™;




b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masd calda, lista meniului va fi afigata la loc vizibil si va
contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoacd alergii sau intoleranie

6. Norme minime obligatorii

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari §i elevi, sunt:

[. Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome §i gust in cazul
méncarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatamént sau la nivelul unitatilor
de tip catering si care urmeazd a fi servite prescolarilor si elevilor; de asernenea, produscle de origine animala
sau nonanimald din care se prepard aceste ménciruri trebuie si respecte legislatia in vigoare privind aditivil
permisi a fi adaugati in alimente. ‘

2. Ceapa pregétitd in prima fazi a etapei de patire nu se prijeste, ci se indbusd cu apd.

3. Sarea jodata utilizatd trebuie si respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugali in alimente.
4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd la felurile de mancare servite; de exemplu, la masa de pranz
nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu galusti si friptura
cu garniturd din paste fainoase, ci din legume. '

5. Nu se vor permite mancdrurile precum tocituri préjite. Ouile se recomanda a fi servite ca omletd la cuptor.
6. Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din cruditati si addugare
de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum gi a oudlor fierte,
nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livratd trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pistrAndu-se in condi(ii sanitar-
velerinare si pentru siguranfa alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare §i la temperaturi
corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unititile de invatimant in care se desfagoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore probe din
alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:

Variante orientative de pachet alimentar care includd sugestiile Institutului National de Sandtate Publica:

1. sandvici cu unt, sunc, cascaval si legume - rosii, castravete, salata;

2. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpd de pui dezosatd la gritar cu legume crude - gogosar, varza,

morcov,

7. Criteriul de atribuire

Criteriul de atribuire ales pentru prezenta procedurd este cel i bun raport calitate pret

g Pretul ofertei; Componenta financiara 60 % (60 de puncte)

Invers proportional

Algoritm de caleul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respective 60 de puncte;

b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim ofertat
/ Pret n) x punctaj maxim alocat.



2. Ponderea pentru materie primi din pretul total/portie; Componenta tehnici 40 % (40 puncte)
Direct proportional
Algoritm de calcul: Algoritm de calcul:

a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda punctajul maxim
alocat factorului de evaluare, respectiv: 40 puncte.

b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul Pmp(n) se
calculeaza astfel: Pmp(n) = (MP n/MP maxim x punctajul maxim alocat,

Unde: Pmp(n) - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie; MP n —nivelul -
n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

MP maxim — nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie; Nivelul minim al ponderii
materiei prime din pretul total/portie este de: 40%.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim indicat de 40% nu se
acodra punctaj.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portic mai mic decat nivelul minim indicat
de (40%). oferta va fi considerata necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi declarata
neconforma si respinsa.

Factorul de evaluare Procentul ponderii materiei prime din pretul total/portie va fi exprimat cu maxim doua
zecimale.

Este declarata castigatoare oferta care indeplineste cel mai mare punctaj in urma aplicarii criteriului de atribuire
“cel mai bun raport calitate —pret”.

Punctajul pentru fiecare oferta se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare factor de
evaluare. Se va intocmi, in ordine descrescatoare a punctajelor respective, clasamentul pe baza caruia se
stabileste oferta castigatoare.

Noti: In cazul ini care doua sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje egale, departajarea se
va face avand in vedere punctajul obtinut la factorii de evaluare in ordinea descrescitoare a ponderilor acestora.
in situatia in care egalitatea se mentine, autoritatea contractanti are dreptul sa solicite noi propuneri financiare,
si oferta céstigatoare va fi desemnata cea cu propunerea financiard cea mai mica

8. Modul de prezentare a propunerii tehnice

Modul de prezentare a propunerii tehnice se va face astfel incit si asigure posibilitatea verificarii
corespondentei propunerii tehnice depuse de catre prestatorul de servicii de catering cu specificatiile prevazute
in prezentul caiet de sarcini si anuntul procedurii.

Propunerea tehnica va contine minim;

‘a) Modalitatea de indc,p"]'inil‘e a cerintelor din caietul de sarcini si a anuntului;
['5') Dovada detmeru sub orice forma (proprietate/leasing/inchiriere) a minim 2 mijloace de transport
. aulorl?are pentru llanaportu] alimentelor;
" ¢) Dovada ca ofertantul este o unitate autorizatd/inregistrata sanitar-veterinar;
d) Declaratie pe proprie raspundere a ofertantului din care si rezulte faptul ca, la elaborarea ofertei,
ofertantul a tinut cont de obligatiile referitoare la conditiile privind protectia muncii care sunt in
vigoare in Romania, precum si ci le va respecta in vederea implementarii contractului. Informatii




detaliate privind reglementirile care sunt in vigoare la nivel national si care se referd la conditiile
privind sinitatea si securitatea muncii se pot obtine de la Inspectia Muncii sau de pe site-ul:
hitp:/www.inspectmun.ro/legislatie/legislatic.html.

¢) Declaratie privind acceptarea clauzelor contractuale. Operatorii economici au obligatia de a depune
declaratie de acceptare a clauzelor contractuale.

) Listd cu persoanele responabile pentru indeplinirea contractului, din care sa rezulte ca dipune de
peronal specializat in domeniul contractului, care si poatd indeplini activitatile specificate in caietul
de sarcini. Dovada absolvirii unui curs de igiend pentru persona/ele angajate in producerea,

manipularea si distributia produselor alimentare.

9. Modul de prezentare a propunerii financiare

Propunerea financiard va cuprinde pretul total ofertat, valoare fard TVA (obtinuta din Tnmultirea nr. maxim de
portii estimat 25970 x pret meniu ofertat). Si va cuprinde urmatoarele documente:

1) Formular de oferta;
2) Anexa la formularul de ofertd;

3) Centralizatorul cu pirtile din contract executate de asociati, subcontractanti (daca este cazul) in care sunt
exprimate valorile in lei fard TVA pentru fiecare in parte:

Notd: in cazul in care doud sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje egale, departajarea se
va face avind in vedere punctajul obtinut la factorii de evaluare in ordinea descrescatoare a ponderilor acestora.
in situatia in care egalitatea se mentine, autoritatea contractantd are dreptul sa solicite noi propuneri financiare,
si oferta castigitoare va fi desemnatd cea cu propunerea financiara cea mai mici

Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru indeplin%rea
contractului de achizitie publica. Ofertele care vor depasi valoarea estimata vor fi respinse ca inacceptabile.
Toate ofertele financiare ale caror valori sunt aparent neobisnuit de scdzute, prin raportare la preturile piefei,
vor fi temeinic justificate, Autoritatea contractanta avand dreptul de a solicita documente privind, dupd caz,
preturile la furnizori, situatia stocurilor de materii prime si materiale, modul de organizare si metodele utilizate
in cadrul realizarii serviciilor, nivelul de salarizare a fortei de munca, performantele si costurile implicate de
anumite utilaje sau echipamente de lucru care concura la formarea preturilor si implicit conduc la valoarea
ofertei.

Pretul total ofertat va cuprinde toate costurile aferente prestarii serviciilor, inclusiv livrarea la adresele indicate
de achizitor prin caietul de sarcini.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada de valabilitate a
ofertei de minim 60 zile. Nu se accepta oferte alternative.

10. Legislatie aplicabild in cazul prezentei proceduri
-Legea 98/2016 privind achizitiile publice;

-Hotirarea Guvernului nr. 24/11.01.2024 privind instituirea Programului National ,,Masa sanatoasa
(PNMS)".

- Legea nr. 123/2008 - pentru o alimentatie sdnatoasd in unitatiile de invatamat preuniversitar; - Ordinul nr.
1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor i scolarilor si a principiilor care
stau la baza unei alimentatii sdnitoase pentru copii si adolescenti; '



- Ordinul ministrului sdnatagii nr, 1.456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiena din unitéfile pentru
ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, cu modificarile si completirile
ulterioare, - '

- Ordinul ministrului sanatatii si al ministrului educagiei nr. 2,209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea
notiunilor fundamentale de igiend,

- Regulamentul (UE) nr, 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliutui din 17 decembrie 2013 de
instituire a unei organizari comune a pieelor, produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului, cu amendamentele
ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr, 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 privind
igiena produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 privind
normele specifice de igiend care se aplica alimentelor de origine animald, cu amendamentele ulterioare.
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